
美味
う ま

ネギ君かんたんレシピ！ 

ねぎの天ぷら 

材料：ねぎ 

天ぷら粉 

たまご 

作り方： 

４～５cm に切ったねぎにころもを付けて１８０度

の油で揚げる。 

 

サラダで食べられるほど甘く柔らかいね

ぎ。食べたことありますか？作っているの

は日高町門別地区。（旧門別町 以下門別

町）。もみ殻で日光をさえぎり、白くやわら

かいねぎを作っています。

 門別町は軽種馬生産が中心でしたが、町

民から「軽種馬以外の特産品を作ろう」との

声が上がりました。 

 たくさんの候補から、夏の間の冷涼な気

候を生かした、軟白長ねぎに決まり、昭和

61年、11戸でスタートしました。 

 平成 19年には「美味（うま）ネギ君」で

商標登録を取りました。 

 令和４年は８戸で作付けし、販売額は約

１億 1000万円です。

 

  高齢化により生産者・作付面積が減少し

ています。ＪＡ・町では新規に農業に就きた

い人の受け入れも行っています。 

 これからも柔らかくておいしい「美味ネ

ギ君」を皆様にお届けできるよう、努力しま

す。 

 

 

「美味ネギ君」の主な作型 

全国に出荷されています！ 

写真１ 出荷を待つ「美味ネギ君」 

写真２ もみ殻で光をさえぎり、やわらかいねぎへ 


