
 

 

 

 

                  報道発表資料の配付日時 ２月７日（金） 15 時 00 分 

発 表 項 目 

（ 行 事 名 ） 

～ひだか産品がハイグレード食品に選定されました～ 

「北のハイグレード食品 2025」について 

記者レクチャー 

の お 知 ら せ 

(実施日時) 発 表 者  

発表場所  

概 要 

 

  道では、北海道の食のブランドを牽引できる優れた道産加工食品を、食の

専門家が「北のハイグレード食品」に選定し、道内外に発信することで販路

拡大機会の創出とともに、食を通じた地域産業の活性化に取り組んでいます。 

 令和６年度は、道内各地から 103 品の応募があり、食の専門家の審査の結

果、ひだか産品３品を含む 18 品を「北のハイグレード食品 2025」に選定しま

した。 

 「北のハイグレード食品 2025」の発表は、２月 10 日に札幌市内で開催され

る発表セレモニーで行われます。 

 

 

 参考 

 「北のハイグレード食品 2025」発表セレモニー 

  日 時 令和 7 年（2025 年）２月 10 日（月）11:00～12:30 

  場 所 札幌パークホテル ３階 パークホール 

      （札幌市中央区南 10 条西３丁目１番地１） 

  参加者 ・「北のハイグレード食品 2025」選定商品受賞者 

      ・北海道副知事 

      ・審査員代表 

      ・メディア関係者、百貨店バイヤー    など 

 

参 考 
・北のハイグレード食品に選定されたひだか産品は、今回選定された３品を

加え 19 品になります。 

 

報 道 ( 取 材 ) 

に 当 た っ て 

の お 願 い 

報道解禁日 

・添付資料の北のハイグレード食品 2025 選定商品一覧は、セレモニーでの発

表をもって公表とさせていただくため、２月 10 日（月）のセレモニー終了後、

解禁といたします。 

＜幹事社協議済＞ 

他 の ク ラ ブ 

と の 関 係 

同 時 配 付 

同 時 レ ク 

(場所) 

 

 

担 当 

（ 連 絡 先 ） 

日高振興局産業振興部商工労働観光課 

課長 前田 康行 、主査 後藤 祐司 電話：0146-22-9282 

 

２/10（月）の行事 

 



事業者名：株式会社MOVE

商品名：無塩せき　ベーコン　スライス

・製造者のコメント

事業者名：株式会社　銀鱗

商品名：白櫻　（はくおう）

・製造者のコメント

事業者名：弘安倉庫株式会社

商品名：やぎミルクの生ソフトクリームアイス

・製造者のコメント

北のハイグレード食品2025　日高管内の選定商品

北海道産の豚バラ肉本来の旨味、おいしさを活かすために、原料肉を漬け込む工程で、発色

剤・着色料・保存料・増量剤など余分な添加物を一切使わず、塩と香辛料だけで

シンプルに仕上げるドイツ伝統製法にこだわって造っております。

職人が手間と時間をかけ丁寧に仕上げた素朴で上品な味わいは、道産豚肉本来の旨味

を感じられ、素材や食感にこだわる方、お子様やお年寄り、健康志向の方にも安心してお勧め

します。

二風谷アイヌの文化の継承を願い、アイヌ木工職人である貝澤守さんから受け取った

木屑を燻材に一部使用しています。ロゴマークは、貝澤さんのデザインによる、二風

谷の豊かな自然をモチーフにしたアイヌ伝統の文様です。

無塩せきのハムは、原料肉を漬け込む工程で発色剤（亜硝酸ナトリウム等）を使用

しないため、落ち着いた色をしています。また、保存料も一切使用していません。

良質な脂、フワフワの身質、今まで食べたことがないホッケの甘味でホッケという魚の概念が

壊れます。

今までに無い良個体のホッケ。腕利きの漁師が、繊細で活力の弱いホッケを活かした

まま、漁場から運んで頂いているので最高の仕立てを施せました。

血抜き、神経抜き、熟成度、塩分調整、干し方から水分調整と細部までこだわりぬいた仕立て

は、他では決して真似することはできません。

温暖化の影響によりイワシやにしんが大量に沸き、ホッケが捕食している魚がオキアミからイ

ワシやにしんに変わった瞬間、ポテンシャルが格段に上がったのをきっかけに、何人かの仕立

て人と漁師とミーティングを重ねて付加価値をあげるべく商品化しました。

天然の活きたホッケは繊細で弱く、一流の漁師と仕立て人がいなければ市場に出ることはあり

ません。活力を戻す技術がある当店で適切な手当を施した商品です。

プティシェーヴル北海道の人気No.1メニュー「やぎミルクソフトクリーム」を再現した、味わ

いは濃厚、口どけはなめらか、なのに後味はスッキリなアイスです。

希少で生産量の少ない北海道産のやぎミルクを使用し、イタリアのカルピジャーニ社のソフト

サーバーで製造する舌触りの良いアイスクリームです。

「店舗にはいけないけど、店舗の味を楽しみたい」「大切な人へ贈り物がしたい」

「やぎミルクスイーツを試してみたい」そんな方にとってもオススメです。



別紙１
※取扱注意でお願いいたします。
No 振興局 市町村名 品   名 事業者名

1 空知 岩見沢市 雪の系譜シャルドネ 株式会社宝水ワイナリー

2 空知 美唄市 びばい きなこ豆 AguricoEN

3 石狩 札幌市
幸福雲丹
幸雲丹（紫雲丹）

株式会社世壱屋

4 石狩 札幌市
幸福雲丹
福雲丹（芭吻雲丹）

株式会社世壱屋

5 石狩 札幌市 純米大吟醸酒粕西京味噌漬 北海道桜ます 株式会社丸亀

6 石狩 当別町 スマイルモモハム 有限会社浅野農場

7 後志 小樽市 葡萄作りの匠 北島秀樹ツヴァイゲルト 北海道ワイン株式会社

8 日高 日高町 やぎミルクの生ソフトクリームアイス 弘安倉庫株式会社

9 日高 平取町 無塩せき ベーコン スライス びらとりハム（株式会社ＭＯＶＥ）

10 日高 新ひだか町 白櫻 株式会社 銀鱗

11 渡島 函館市 酒粕あいす 郷宝 富士冷菓

12 渡島 七飯町 完熟ほおずり林檎ジュース まるみ園 宮田果樹園

13 上川 上富良野町 まるごとかみふらのプレミアムビール 上富良野町（上富良野町産業賑わい協議会）

14 留萌 留萌市
生パスタRuRu Rossoタリオリーニ
生パスタRuRu Rossoスパゲティーニ

株式会社フタバ製麺

15 ｵﾎｰﾂｸ 滝上町 フレッシュクリームチーズハスカップ＆ハニー 株式会社月のチーズ

16 十勝 帯広市
北海道芽室町産落花生ヴィーガンジェラート
（Veganice北海道:落花生味）

(有)B'weeds

17 十勝 豊頃町 ブーダン・エキゾチック～初命 (株)ELEZO社

18 十勝 豊頃町 放牧豚のモンディオラ～清風 (株)ELEZO社

令和６年度 北のハイグレード食品２０２５選定商品(振興局順)


